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KULT-WURST: Sandy Milnchhof beifi genilsslich in das krnusprige Thilringer Markenzeichen. Viele Erfurier iaten e thr am Samsiag gleich.

Jetzt geht’s um die Wurst

Riesiger Besucherandrang zur ErtInung der Thiiringer Bratwurstsaison auf dem Domplatz

18 Bratwurststinde ans al-
len Ecken Thiiringens, eine
Rauchwolke, die Dom und
Severi verschleiert und ein
Duft, gegen den die Blumen
auf dem Wochenmarkt kei-
ne Chance haben. Auf dem
Domplats wurde am Sams-
tag die Erfiffnung der Thii-
ringer Bratwursisaison un-
ter dem Motto  Thiiringen
gliithi auf* zelebriert.
Von Michael KELLER

ERFURT.

Bratwiirst, so weit das Auvge
reicht wnd die Mase riecht, Der
Domplatz fest in der Hand der
Bratwiirstbrater.  Schon  wm
9.30 Uhr haben die ersten Er-
furter ihren Kultbratling — Ein-
heitspreis filr alle 1,50 Euro —
wischen den Zihnen. Zwei
Stunden spiter ist der Andrang
so enorm, dass sich iiberall lan-
g Bchlangen bilden. Keine
Chanee auf die schnelle Wurst.
Craalitdt soll dberzeugen. Flel-
scher aus dem ganzen Freistaat
sind angereist. leder mit elge-

nem, gt gehiiteten Rezept. Da-
her sind nur die Geschmacks-
nerven gefragt. In Ostthilringen
mag man die Kitmmelnote, im
Sidwesten  dominiert  der
Enoblauch, die Mitte und der
Morden liebt es mit Majo-
ran. Auch die Zusammenset-
zung des Fleischanteils varilert.
Einer nimmt nur Schweine-
fleisch, andere schwiren auf 20
Prozent Anteil Rind oder Kalk.
Gefltige] hat gar nichis darin zu
stichen. 15 bis 25 Prozent sollte
der Pettanteil betragen, 100 bis
150 Gramm wiegt der kulinari-
sche Leckerbissen. Es gibt 50
viele Rezepte fir die Rostbrat-
wurst, wie es in Thilringen Flei-
scher gibe, also rund 1000, Die
unterscheiden sich vor allem
durch die Gewlrzmischung®,
verril ein Experte, Horst Schu-
bert vom Herkunftsverband
Thilringer
Wurst und Reisch. Und die Zu-
taten miissen rwingend aus
dem Freistaat kommen. Alles
andere sind Falschungen wnd
deren Vertreiber diirfen getrost
angeschwirzt werden. Anders
dis Wurst selber. Verkohlte

und  Eichsfelder Thilr]

ZUM ANBEISSEN: Thik
ritigens Kuli-Lebensmietel.

Exemplare sind nicht nur hiss-
lich anzusehen, sondern auch
gesundheitsschidlich.  Knus-
prig braun muss sie sein. die
er Rostbramwurst.

[ras Eldorado der Brateursi-
fans havte am Samstag alles pa-
rat, was der Hobbvbrater so
braucht: Holzkohle, Grillan-
zlnder, den auch aus der Spray-
dose, Brarwurstzangen, Grill-
handschuhe, Senf, Ketchup. Ja

sogar Bratwwst in der Dose,
vier Stiick, gebriht, wurde von
einem Apoldaer Hersteller an-
geboten. Und das Rahmenpro-
gramm drehte sich natilrlich
auch nw um  Thiringens
Grundnahrungsmittel Nr.1.

17 Laufer einer Arnstidier
Laufgemeinschaft hatten sich
am frithen Morgen aufl den
Weg in die Landeshauptsiadt
pemacht. Sie hatten die ehren-
volle Aufgabe, vom Bratwursi-
museum in Holzhausen die
Bratwurstfackel zum Entzlin-
den des riesigen FHosts zum
Domplatz nach Erfurt zu tra-
pen. Zwel Stunden und 40 Mi-
nuten reine Laufzeit und unter
groBem Hallo wurde die Brat-
wurstsaison 2000 ertiffnet.

Diie hat es in sich. 35 000 Ton-
nen der Kostlichkeit — alle an-
einander gelegt ergibt sich eine
Strecke von 56 000 Kilometern
— werden pro Jahr in Thirin-
gen produziert. Mehr als die
Hilfte davon gehil raus aus dem
Freistaat und transportiert den
guten Ruf des Grilnen Herzen
Deutschlands in alle Himmels-
richtungen, weilf Horst Schii-

bert zu berichten. Und was ver-
zehrt der Durchschnittsthiirin-
ger 2wischen Artern und Son-
neberg, zwischen Eisenach und
Altenburg selber? Statistisch
&0 Rostbratwirste, Bel mir
kinmren es sogar noch eln }Jaa.r
melr sein”, ouwtet sich Erfurts
Oberbiirpermeister  Andreas
Bausewein, der nattrlich zur
Salsonertffmung nicht fehlen
durfte. Er begrdft Wirsthtii-
gin Anett aus Gotha und Brat-
wursthdnig Andreas aus Holz-
hausen. Matirlich mit einer
Bratwiirst.

Und woher kommt oun Thil-
ringens beste Rostbratwiirst?
Restaurantkritiker Matthias
Kaiser legt sich fest: Aus Ascha-
ra. ,Die produzieren 50 Millio-
nen Stilck im Jahr und trotz-
dem schmeckt es immer vor-
zilglich®, sagt er. Figt aber an:
JBchlechte Rostbratwurst gibt’
s in Thidngen wohl kaum®.

e schinsten Fotos von der
Ertsfinung der Thilringer Brat-
wirstsaison finden Sie auf der
TA-Internetseite unter:

@ m.l:mmlngnn—
L4 aligemalne. daertur



